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CHRISTMAS EVE
24th December 2023

Amuse Bouche

Langoustine - Foie Gras - Sweetbread Camouflage Topinambur
Langustine - Foie Gras - Kalbsbries Tarntopinambur

Langoustine - Foie Gras - Ris de veau Camouflé Topinambour

Raviolone with Runny Egg Yolk - Fresh Cheese and Baby Spinach - 
Creamy Sauce and Black Winter Truffle

Raviolone mit verquirltem Eigelb - Frischkäse und Babyspinat - 

Sahnesoße und schwarzer Wintertrüffel

Raviolone au jaune d’œuf coulant - fromage frais et jeunes épinards - 
Sauce crémeuse et truffe noire d’hiver

Roasted Salmon from Lostallo - Cauliflower Variation - Charred Cabbage - 
Beurre Blanc Sauce - Herbs Mesclun

Gebratener Lachs aus Lostallo - Blumenkohlvariation - Geräucherter Kohl - 

Beurre Blanc Sauce - Kräuter Mesclun

Saumon rôti de Lostallo - Variation de chou-fleur - Chou carbonisé - 
Sauce au Beurre Blanc - Herbes Mesclun 

or / oder / ou

Winter Deer - Red Cabbage - Celery - Napkin Dumpling - Brussles Sprout Leaves - 
Gravy Sauce

Winterhirsch - Rotkohl - Sellerie - Serviettenknödel - Kohlsprossenblätter - Bratensoße

Cerf d’hiver - Chou rouge - Céleri - Serviette Dumpling - Broussailles Feuilles de germes - 
Sauce de ragoût

Tomme Fleurette Cheese - Fruit Loaf - Compote of Radicchio, Citrus Fruits and Balsamic Vinegar
Tomme Fleurette-Käse - Früchtebrot - Kompott aus Radicchio, Zitrusfrüchten und Balsamico-Essig

Tomme Fleurette - pain aux fruits secs - compote de radicchio, agrumes et vinaigre balsamique

Le Grand “Mont Blanc” - Griotte Sorbet
Le Grand “Mont Blanc” - Griotte Sorbet

Le Grand “Mont Blanc” - Griotte Sorbet

Petit Fours

All prices in Swiss francs. Service and VAT included. 

Alle Preise in Schweizer Franken. Service und Mehrwertsteuer inklusive. 

Tous le prix en francs suisses. Service et TVA inclus.


