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All prices in Swiss francs. Service and VAT included.

Alle Preise in Schweizer Franken. Service und Mehrwertsteuer inklusive.

Tous le prix en francs suisses. Service et TVA incluas.

CHRISTMAS DAY LUNCH

25th December 2023

Smoked Salmon from Chateau-d’Oex - Winter Salad of Fennel and Citrus Fruits -
Dill Mustard Sauce - Horseraddish Sauce - Brioches
Geraucherter Lachs von Chateau-d’Oex - Wintersalat von Fenchel und Zitrusfriichten -
Dill-Senf-SoRe - Meerrettich-SoRe - Brioches
Saumon fumé de Chateau-d Oex - Salade d’hiver au fenouil et aux agrumes - Sauce a la moutarde a laneth -
Sauce Hora-d'ceuvre - Brioches

Christmas Bouillon - Homemade Passatelli - Thistle - Stracciatella
Weihnachtsbrithe - Hausgemachte Passatelli - Distel - Stracciatella
Bouillon de Noél - Passatelli maison - Chardon - Stracciatella

Whole Roasted Traditionally Filled Christamas Turkey - Potato Mousseline - Chestnuts in
Salty Caramel - Red Cabbage - Red Currant Compote - Brussles Sprout Leaves
Ganzer gebratener, traditionell gefillter Truthahn - Kartoffel-Mousseline - Kastanien in
Salzkaramell - Rotkohl - Johannisbeerkompott - Rosenkohlsprossenblatter
Dinde entiére rétie et farcie a l'ancienne - Mousseline de pommes de terre - Marrons au caramel salé -
Chou rouge - Compote de grosceilles - Feuilles de choux de Bruxelles.

“Black Forest” Christmas log
“Schwarzwald” Weihnachtsstollen
“Black Forest” Biiche de Noel

CHF 140 per person (excluding beverages)
CHF 140 pro Person (ohne Getranke)
CHF 140 par personne (hors boissons)




